Herzlich
wWillkommen

Schon, dass Sie heute bei uns zu Gast sind!
Entdecken Sie unsere ausgewdhlten Weine
und kleinen Késtlichkeiten —
nehmen Sie sich die Zeit, genieflen Sie
den Moment und lassen Sie sich von

unserem Team in der Weinbar verwéhnen.




Spezialitaten

FLAMMKUCHEN RAUCHERLACHS A,CD,G

mit Rahm, Rducherlachs, Rucola undfrischem Meerrettich

17,90 &

FLAMMKUCHEN ZIEGENKASE / BIRNE @ A,C.G,H
mit Rahm, Birne, Ziegenkdse und Walnuss

16,90 €

FLAMMKUCHEN ELSASSER A.C,G
mit Rahm, Speck und Lauchzwiebeln

14,90 €

Desserts

Wihlen Sie hier Thre drei liebsten Dessert-Optionen aus:
11,90 €

CREME BRULEE ) C,G
Zimt & Zucker

CHEESECAKE @ A,C,G,H
Kekskriimel, Frischkdse, bedeckt mit

gcsalzcncm Butterkammc”— Topping

weitere Auswahl auf der néchsten Seite
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Desserts
O

Wihlen Sie hier Thre drei liebsten Dessert-Optionen aus:

11,90 €

PASSION FRUIT ¥ A,CGH
Miirbeteigboden gefiillc mitc Chantilly-Creme und Maracuja

TIRAMISU ACGH

Mascarpone-Creme und Kakao

CHOCOLAT-MUSS!- A,C,G.H
Schokoladenmousse mit Browniestiickchen

HEIMISCHER KASE V@ A.CFGH,J
Trauben, Feigensenf und Knabberbrot

Allergene & Zusatzstoffe

A-Gluten H-Schalenfrichte 1-Geschmacksverstarker  8-geschwaérzt
B-Krebstiere I-Sellerie 2-Farbstoffe 9-gewachst
C-Eier J-Senf 3-Konservierungsmittel ~ 10-Phosphat
D-Fisch K-Sesam 4-Nitritpokelsalz 11-StBungsmittel
E-Erdnuss L-Lupinen 5-Nitrat

F-Sojabohnen M-Weichtiere 6-Antioxidationsmittel

G-Milch N-Sulfite 7-geschwefelt

l)/@ Vegetarisch

Preisangaben in Euro (€), inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

teivmbar




