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L A V ’ A  B E L L E  R I V I E R A  S P R I Z Z

Lavendellikör von der Cote d’Azur trifft Rosmarin & Zitrone

0 , 2 0 L  9 , 5 0 €

R E D  C A R P E T

Hausgemachter Grey Goose Himbeer-Vodka trifft auf Bitter 

0 , 1 5 L  9 , 5 0 €

C A M P A R I  A M A L F I  

Waren Sie heute schon an der Küste - 
Italienischer Bitter mit Lemon & Minze

0 , 1 5 L  8 , 5 0 €

@ R E S E R V I E R U N G

+ 4 9  5 4 6 2  8 8  2 0

S A R T I  R O S A T O  

Sizilianische Blutorange trifft Maracuja, Mango und 
mit Bitter Lemon und Prosecco erfrischt

0 , 2 L  9 , 0 0 €

L I M O N C E L L O  A M B R A T O  

Limone am Gardasee - Spritzig, Fruchtig trifft auf Martini Ambrato

0 , 2 L  9 , 2 0 €

S T E A K S   H E R B S   S E A F O O D

R E S T A U R A N T
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S T A R T E R

B U R R A T A  U N D  E I N G E L E G T E R  K Ü R B I S 1 3 , 9 0 €
Cashew-Artischocken-Pesto, Olivenöl und geröstetem Sauerteigbrot

V O R S P E I S E N

1 6 , 9 0 €J A K O B S M U S C H E L

Beurre Blanc, Erbsenpüree und knusprigem Pancetta

V E G A N E  E D A M A M E - H U M M U S  B O W L 1 2 , 9 0 €

Sesam, Mango, Wildreis-Mix, Limette und dunklem Landbrot

S U P P E N
K R A F T B R Ü H E  V O M  W E I D E R I N D  8 , 9 0 €

Grießnocken, Gemüsestreifen und Schnittlauchöl

S A L A T E

G E B R A T E N E  W A L D P I L Z E  M I T  K R Ä U T E R 6 , 9 0 €  

G E B R A T E N E  H Ä H N C H E N S T R E I F E N  7 , 9 0 €  

R I E S E N G A R N E L E N  I M  K N O B L A U C H Ö L 9 , 9 0 €  

R I N D E R F I L E T S T R E I F E N 1 2 , 9 0 €  

P F L Ü C K -  U N D  B L A T T S A L A T E 1 3 , 9 0 €
Wildkräutern, Blattspinat, Kirschtomaten, Coutons und Kräuterdressing

W A L D P I L Z - C R E M E S U P P E 7 , 9 0 €

Croutons und Gartenkresse S A
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H A U P T G A N G

F L E I S C H  V O M

L A V A S T E I N  G R I L L

A L L E  G E R I C H T E  S E R V I E R E N  W I R  M I T  ;

Café de Paris-Butter, Pfefferrahmsauce, getrüffeltem
Ofengemüse, Vichysoisse Karotten und Pommes

R U M P S T E A K  2 5 0  G R . 3 5 , 9 0€

E N T R E C Ô T E  2 5 0  G R . 3 7 , 9 0€

R I N D E R F I L E T  2 5 0  G R . 4 2 , 9 0€

G a r s t u f e n :

ca. 45°C
Rare

ca. 55°C
Medium

>65°C
Well Done

Kerntemperatur
Garstufe

M A I S H Ä H N C H E N  K E U L E N S T E A K 2 4 , 9 0€

Well done, 200gr.

D R Y  A G E D  B U R G E R 1 8 , 9 0€

Brioche-Bun, Cheddar, gebratenem Speck, Zwiebelmarmelade,
Tomaten, süß-sauren Gurken und Pommes

E N T E N B R U S T 2 8 , 9 0€

Gebratenen Buchenpilzen, Portweinjus, Flan von grünem Spargel
und Hasselback- Kartoffeln

F I T N E S S - B U R G E R  1 8 , 9 0€

Chia Bun, Kimchi Karotten Patty, Basilikum Mayonnaise,
Eisbergsalat, eingelegten Zwiebeln und Pommes
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H A U P T G A N G

L I E B L I N G S G E R I C H T E
G E K O C H T E R  K A L B S T A F E L S P I T Z

2 6 , 9 0€
Meerrettichsauce, Würfeln von Wurzelgemüse & Kartoffeln und
Petersilienpesto

2  S C H N I T Z E L  V O M  L A N D S C H W E I N 2 1 , 9 0€

Champignonrahm, Röstkartoffeln, Zitrone und Beilagensalat

F I S C H  
I N G W E R - L A C H S S C H N I T T E 2 3 , 9 0€

Geschmortem Ofenfenchel, Safransauce und Thymian Nusskartoffeln

G E B R A T E N E S  W O L F B A R S C H F I L E T 2 5 , 9 0€

Auf grünen Bohnen mit Kräuterpolenta und Reduktion von Roter Bete

P A P P A R D E L L E  M I T  S E E L A C H S 2 1 , 9 0€

Tomaten Zitronensauce mit Kresse und bestem Olivenöl

V E G E T A R I S C H  &  V E G A N
T H A I - C U R R Y  1 8 , 9 0€

Paprika, Kokosmilch, Zwiebeln, Kräutern, Limetten-Basmatireis und
gerösteten Mandeln

L I N G U I N E  W A L D P I L Z E 2 1 , 9 0€

Gebratene Waldpilze, Baby-Blattspinat und Kirschtomaten

2  S C H N I T Z E L  V O M  L A N D S C H W E I N 2 4 , 9 0€

Gebratenen Waldpilzen in Rahmsauce, Bratkartoffeln und BeilagensalatS A
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H A U P T G A N G  &
N A C H S P E I S E

D E S S E R T  &  K Ä S E
C H E E S E C A K E  S C H N I T T E 9 , 0 0€

Blaubeermarmelade, Cookies Eis und Hippengebäck

S C H O K O L A D E N - B A N A N E N - B I S K U I T 8 , 9 0€

Beeren, Zitronensorbet und eingelegter Kumquat

P I S T A Z I E N - A F F O G A T O 7 , 9 0€

Crema di Pistacchio, Espresso, Vanilleeis und gehackten Pistazien

K I N D E R
S C H N I T Z E L  V O M  L A N D S C H W E I N 9 , 9 0€

Rahmsauce und Pommes 

L I N G U I N E  M I T  T O M A T E N S O S S E 7 , 9 0€

K Ä S E A U S W A H L 1 2 , 0 0€

Feigensenf, Trauben und dunkles Landbrot
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H Ä H N C H E N  N U G G E T S 8 , 9 0€

Pommes und Beilagensalat A;C;G;J
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G E T R Ä N K E

S Ä F T E

Orangensaft | Maracujasaft | Ananassaft | Cranberrysaft I Pfirsich I
Rote Traube

0 , 3 L  4 , 0 0 €

A L S  S C H O R L E 0 , 3 L  3 , 5 0 €

G E R O L S T E I N E R  W A S S E R 0 , 2 5 L  3 , 0 0 €
0 , 7 5 L  8 , 0 0 €

C O L A  |  F A N T A  |  S P R I T E  0 , 3 3 L  3 , 9 0 €  

B I T T E R  L E M O N  |  G I N G E R  A L E  |

T O N I C  W A T E R   
0 , 2 L  3 , 0 0 €

L Ü T T S  L A N D L U S T  S C H O R L E N 0 , 3 3 L  4 , 3 0 €

Rhabarber | Naturtrüber Apfel | Johannisbeere

S O F T G E T R Ä N K E

S P R I T Z G E T R Ä N K E

A P E R O L  S P R I T Z 0 , 2 L  8 , 5 0 €  

0 , 2 L  9 , 5 0 €  

L I L L E T  W I L D  B E R R Y 0 , 2 L  8 , 5 0 €  

0 , 2 L  9 , 5 0 €  

3,11

3,11

3

3,11

F R E I K O P F  A P E R O L  A L K O H O L F R E I

F R E I K O P F  L I L L E T  A L K O H O L F R E I
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G E T R Ä N K E

M I N Z  L I M E T T E

H I B I S K U S  C R A N B E R R Y  L I M E T T E 0 , 4 L  6 , 9 0 €  

S C H W A R Z T E E  P F I R S I C H 0 , 4 L  6 , 9 0 €  

0 , 4 L  6 , 9 0 €

H O M E M A D E  I C E  T E A

H A U S G E M A C H T E  L I M O

P I N K  G R A P E F R U I T  Z I T R O N E 0 , 4 L  7 , 2 0 €  

0 , 4 L  7 , 2 0 €  

3

T R A U B E  H O L U N D E R B L Ü T E

K I W I  M I N Z  L I M E T T E 0 , 4 L  7 , 2 0 €  
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O F F E N E  W E I N E

B R I T Z I N G E R  R O S E N B E R G  G R A U B U R G U N D E R

trocken  I  Markgräflerland          

0 , 1 L  4 , 0 0 €
0 , 2 L  7 , 5 0 €

K I E F E R  W E I S S B U R G U N D E R  

feinherb I Kaiserstuhl                                                     

0 , 1 L  4 , 0 0 €
0 , 2 L  7 , 5 0 €

K I E F E R „ S C H M E T T E R L I N G E  I M  B A U C H ”

feinherb I Kaiserstuhl                                                     

0 , 1 L   4 , 0 0 €
0 , 2 L   7 , 5 0 €

W E I S S W E I N

R O S É W E I N

G H E N O S  P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A

Cantina Torrevento | Apulien | Italien | trocken

0 , 1 L  5 , 5 0 €
0 , 2 L  9 , 5 0 €

R O T W E I N

Z  R O T W E I N C U V É E ,  O L I V E R  Z E T E R  

Südliche Weinstraße                                       

0 , 1 L  6 , 0 0 €
0 , 2 L  1 0 , 5 0 €

N

N

N

A I M E R Y  C H A R D O N N A Y

AOC Languedoc                                             

0 , 1 L  4 , 0 0 €
0 , 2 L  7 , 5 0 €

A I M E R Y  M E R L O T

Trocken, AOC Languedoc                           

0 , 1 L  4 , 0 0 €
0 , 2 L  7 , 5 0 €
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B I E R

K Ö N I G  P I L S E N E R 0 , 3 L  3 , 5 0 €
0 , 4 L  4 , 9 0 €

K Ö S T R I T Z E R  S C H W A R Z B I E R 0 , 3 L  4 , 0 0 €
0 , 5 L  5 , 5 0 €

S T Ö R T E B E K E R  B E R N S T E I N  W E I Z E N

Alkoholfrei

0 , 5 L  5 , 5 0 €

B I E R  V O M  F A S S

F L A S C H E N B I E R

S T Ö R T E B E K E R  H A N S E  P O R T E R 0 , 5 L  5 , 5 0 €

B I T B U R G E R  R A D L E R  0 , 3 3 L  3 , 5 0 €

Alkoholfrei

K Ö N I G  P I L S E N E R  A L K O H O L F R E I 0 , 3 3 L  3 , 5 0 €

Alkoholfrei

3,11

K Ö N I G  P I L S E N E R  R A D L E R 0 , 3 L  3 , 5 0 €
0 , 4 L  4 , 9 0 €

3,11
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L ONGD R I N K S

H E N D R I C K S 0 , 2 L  1 2 , 0 0 €  

B O M B A Y  S A P P H I R E  0 , 2 L  9 , 0 0 €  

G I N  &  T O N I C

L U Z  L A K E  G A R D A  G I N  0 , 2 L  1 1 , 0 0 €  

M O N K E Y  4 7  0 , 2 L  1 4 , 0 0 €  

D R I N K S

C A M P A R I  O R A N G E 0 , 2 L  7 , 0 0 €  

B E R E N T Z E N  C O L A 0 , 2 L  4 , 5 0 €  

D O N  P A P A  C O L A 0 , 2 L  7 , 0 0 €  

J A C K  D A N I E L S  C O L A 0 , 2 L  7 , 0 0 €  

4 2  B E L O W  V O D K A  L E M O N 0 , 2 L  6 , 5 0 €  

11

11

13,11

13,11

13,11

V E T E R A N O  C O L A 0 , 2 L  7 , 5 0 €  
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S P I R I T U O S E N

P R I N Z  Ö S T E R R E I C H 0 , 0 2 L  4 , 5 0 €  

O B S T B R A N D

G R A P P A

Alte Himbeere  I Alte Marille I Alte Williamsbirne

G I A R E 0 , 0 2 L  7 , 5 0 €  

Amarone I Gewürztraminer I Chardonnay

C L A S S I C 0 , 0 2 L  6 , 0 0 €  

le diciotto lune

T R A U B E N B R Ä N D E
C A R L O S  1  B R A N D Y  D E  J E R E Z 0 , 0 4 L  9 , 0 0 €  

H I N E  R A R E  V S O P  C O G N A C  0 , 0 4 L  7 , 0 0 €  

H E N N E S S Y  V S  C O G N A C 0 , 0 4 L  1 2 , 0 0 €  

B E R E N T Z E N  K O R N 0 , 0 2 L  3 , 0 0 €  

4 2  B E L O W  V O D K A 0 , 0 2 L  3 , 0 0 €  

J Ä G E R M E I S T E R 0 , 0 2 L  3 , 5 0 €  

J U B I L Ä U M S A Q U A V I T  &  M A L T E S E R 0 , 0 2 L  3 , 5 0 €  

S A M B U C A 0 , 0 2 L  3 , 0 0 €  

O U Z O  1 2  A U F  E I S 0 , 0 4 L  6 , 0 0 €  

F R A N G E L I C O  A U F  E I S 0 , 0 4 L  6 , 0 0 €  

B A I L E Y S  A U F  E I S 0 , 0 4 L  6 , 0 0 €  H1

R A M A Z Z O T T I 0 , 0 2 L  3 , 5 0 €  

F E R N E T  B R A N C A 0 , 0 2 L  3 , 0 0 €  

A V E R N A 0 , 0 2 L  3 , 5 0 €  



R
E
S
T
A
U
R
A N

T  8
0 0 ° C

H E I S S G E T R Ä N K E

T E E

W H I T T I N G T O N  S P E C I A L  S E L E C T I O N

K A F F E E  &  S P E Z I A L I T Ä T E N
C A F É  C R E M A 3 , 5 0 €  

M I L C H K A F F E E 5 , 0 0 €  

E S P R E S S O 3 , 0 0 €  

C A P P U C C I N O 4 , 0 0 €  

L A T T E  M A C C H I A T O 5 , 0 0 €  

D O P P E L T E R  E S P R E S S O 5 , 0 0 €  

H E I S S E  S C H O K O L A D E 4 , 0 0 €

E N G L I S H  B R E A K F A S T  I M P E R I A L

W H I T E  T E A  V A N I L L A  &  G R A P E F R U I T

E A R L  G R E Y  S U P R E M E

P U R E  G R E E N

C A R A M E L  V A N I L L A  R O O I B O S

R E D  S P R I N G  F R U I T  I N F U S I O N

C E Y L O N  A S S A M

4 , 5 0 €

a1,C,G



R
E
S
T
A
U
R
A N

T  8
0 0 ° C

K L A R H E I T  &  G E N U S S
H A N D  I N  H A N D

A L L E R G E N E  &

Z U S A T Z S T O F F E

A - Gluten; B- Krebstiere; C - Eier; D - Fisch; E - Erdnuss; F - Sojabohnen
G - Milch; H - Schalenfrüchte; I - Sellerie; J - Senf; K - Sesam; L - Lupinen
M - Weichtiere; N - Sulfite

S E E H O T E L F E E L I N G
Im See- und Sporthotel stehen unsere Gäste und Mitarbeitenden im Mittelpunkt.

Unser Ziel ist es, eine herzliche und familiäre Atmosphäre zu schaffen, in der sich
jeder wohlfühlt. Luxus bedeutet für uns nicht nur hochwertige Ausstattung, sondern
vor allem Zeit, Aufmerksamkeit und persönlichen Service.

Wir sind Gastgeber mit Herz, die einen Ort schaffen, an dem sich jeder willkommen
und wertgeschätzt fühlt; ganz gleich, ob es sich um unsere Gäste, Mitarbeitende
oder Partner handelt.
Unser Anspruch ist es, einen unvergesslichen Aufenthalt zu bieten, in dem Erholung,
sportliche Aktivitäten und berufliche Zwecke harmonisch miteinander vereint sind.

Vielen Dank für Ihren Besuch und das Vertrauen, das Sie uns entgegenbringen.

Wir hoffen, dass Sie Ihre Zeit bei uns genießen und freuen uns darauf, Sie bald
wieder willkommen zu heißen.

1 - Geschmacksverstärker 2 - Farbstoffe 3 - Konservierungsmittel
4 - Nitritpökelsalz 5 - Nitrat 6 - Antioxidationsmittel 7 -
geschwefelt 8 - geschwärzt 9 - gewachst 10 - Phosphat 11 -
Süßungsmittel

Alle Preise in € I Allergene und Zusatzstoffe sind ausgewiesen 


