
800GRAD.STEAKS.HERBS.SEAFOOD

Bierspecial

F R I S C H  V O M  F A S S  U N D  N U R

F Ü R  K U R Z E  Z E I T



M O N T A G  -  F R E I T A G  

Wo sich kreative Zutaten, regionale Produkte und die pure Leidenschaft 
zum Kochen vereinen, kann nur etwas ganz Besonderes entstehen. 
Lassen Sie sich von Küchendirektor Christian Meijer, Küchenchef Eric Köchig 
und ihrem Team, in dem außergewöhnlichen Ambiente unseres Restaurants, 
in die Welt der kulinarischen Genüsse entführen.

800GRAD.STEAKS.HERBS.SEAFOOD

# W I R  L I E B E N  A N K U M

ÖFFNUNGSZEITEN
17:30 Uhr bis 22:00 Uhr 

S A M S T A G  &  S O N N T A G
11:30 Uhr bis 14:00 Uhr - Mittagskarte
14:30 Uhr bis 16:30 Uhr - Kaffee & Kuchen
17:30 Uhr bis 22:00 Uhr 

B O D E N S T Ä N D I G E ,  K R E A T I V E  K Ü C H E  

M I T  B E S T E R  F L E I S C H Q U A L I T Ä T

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  

I M  R E S T A U R A N T

800°C
12:00 Uhr bis 14:30 Uhr - Mittagskarte



L i l l e t  W h i t e  P e a c h
Lillet Blanc, Schweppes White Peach
Pfirisch.

L i l l e t  W i l d  B e r r y
Lillet Blanc, Russian Wild Berry

R o s a l i é  a u  s o l e i l
Frizzante mit frischer Minze, eiskalt
serviert, mit einem Erdbeer-
Rosenblütenlikör aufgegossen 

N e g r o n i  C l a s s i c o
Antica Formula, Bombay Gin und Campari
gemeinsam verrührt erschaffen diesen
Italienischen Klassiker

I t a l i c u s  S p r i t z
Italienischer Bergamottenlikör,
Frizzante, Rosmarin, Oliven

M o s c o w  M u l e
42 Below Vodka, Angostura Bitter,
frische Limette, aufgegossen mit
Thomas Henry Gingerbeer

R o s e m a r y
Frischer Rosmarin geshaked mit Lillet Blanc,
Cranberrysaft und Limette

milder franz. Gin aus Orangen und
Safran mit Thomas Henry Tonic 

S a f f r o n  &  T o n i c

und aperitifweine

Top Prosecco aus Venetien, leicht,
spritzig, fruchtig

P o n t e  D O C  P r o s e c c o
Kabinett, Weingut Kiefer halbtrocken
H e r r e n b u c k  M u s k a t e l l e r

Schaumwein aus der Region um  
Limoux in Frankreich
trocken, Flaschengärung

C r e m á n t  d e  L i m o u x
Fruchtig und duftend in der Nase, mit
Noten von tropischen Früchten und
Salbei. Am Gaumen ist der Lugana
trocken und ausgewogen.

t o m m a s i  L u g a n a

ZU WENIG AUSWAHL? FRAGEN SIE UNSER PERSONAL NACH DER GROSSEN WEINKARTE.

FÜR MEHR DRINKS FRAGEN SIE
GERNE NACH UNSERER

COCKTAILKARTE 

APERITIF
9,9

PRICKELNDES
0.75          29 

0.75          49 

0.75          27 

0.75          35 

APERITIV
7,9

8,9

8,9

8,9

7,9

8,9 8,9

A p e r o l  S P r i t z
Frizzante, Aperol, Soda

7,9



c a e s a r  s a l a d  8 0 0 ° C

 +Rinderfiletstreifen           
 +Hähnchenbruststreifen   

Parmesandressing, Kirschtomaten, Croutons, Grana Padano, Sardellen und Kapern

C a r p a c c i o  v o m  h e i m i s c h e n  r o t w i l d
mit Apfelessig, Preiselbeeren, Grana Padano, Walnüsse und Rucola

B r u s c h e t t a  v o n  s a n  m a r z a n o  t o m a t e n
Grana Padano und marinierte Pflücksalate

G a m b a s  p i l  p i l
Chili , Knoblauch, Olivenöl und Weißwein

VORSPEISEN
9,9

19,9

17,9

16,9

10,9
7,9

SALAT B l a t t s a l a t e  u n d  K r ä u t e r  a u s  d e m  G a r t e n

A c k e r -  u n d  b l a t t s a l a t

800°C Kräutervinaigrette, Croutons, Walnüsse, Kräutern, geschmolzenem
Ziegenkäse und Avocado

STARTERS

12,9

T a t a r  v o m  g e l b f l o s s e n  T h u n f i s c h
mit Sesam-Wasabimajo, Ponzusauce, Avocado und Gurke 17,9



F l a m m k u c h e n  E l s ä s s e r  A r t

F l a m m k u c h e n  S a i s o n

Crème Fraîche, Zwiebeln und gewürfelter Speck

AUCH ZUM TEILEN ALS VORSPEISE

BOWL

AUS DEM STEINOFEN
12,9

15,9

w i n t e r  b o w l
Romanasalat, Linsen, Falafel, Kirschtomaten, Rote Bete,
Blutorange und Apfel-Dressing

15,9

SUPPE
mit Röstbrot und Greyerzer Käse
F r a n z ö s i s c h e  Z w i e b e l s u p p e

8,9

Crème Fraîche, Mangold, Ziegenkäse, Pesto und
Kirschtomaten

BURGER
D r y  A g e d  8 0 0 ° C  K i n g  S i z e  B u r g e r
aus 100% Dry Aged Beef von EatVenture mit gebackenen
Zwiebelringen, Provolone, Rucola, Tomaten, MayBBQ Sauce und
Steakhousefries

19,9



P r e m i u m  M a r e d o

N e w  Y o r k  S t r i p  -  M a r e d o  R u m p s t e a k kräftig im Geschmack ca. 300g

T e n d e r l o i n  -  M a r e d o  R i n d e r f i l e t super zart und mager ca. 300g

ALLE ANGABEN BEZIEHEN SICH AUF
DAS ROHGEWICHT VOR DEM GRILLEN.

K L A S S I S C H  G E R E I F T
L I E B E V O L L  Z U B E R E I T E T

R i p  E y e  -  M a r e d o  E n t r e c ô t e leicht durchwachsen und marmoriert ca. 350g

C h a t e a u b r i a n d  M a r e d o  R i n d e r f i l e t   
ca.450g, Portweinreduktion, Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln 

B e i l a g e n

C l a s s i c  A r g e n t i n a

N e w  Y o r k  S t r i p  -  R u m p s t e a k fein marmoriert ca. 300g

T e n d e r l o i n  -  R i n d e r f i l e t    zart und mager ca. 300g

> >  L a d y ' s  c u t

R i p  E y e  -  E n t r e c ô t e besonders saftig und geschmackvoll ca. 350g

M a d e  i n  G e r m a n y  D r y  a g e d  R e d  H e i f e r  R u m p s t e a k  
Spitzenqualität 6 Wochen am Knochen gereift ca. 350g

C h a t e a u b r i a n d  A r g e n t i n a  R i n d e r f i l e t
ca.450g, Portweinreduktion, Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln 

BEEF CUTS

32,0

G a r s t u f e n +  K e r n t e m p e r a t u r :

ca. 45°Cr a r e
m e d i u m  r a r e ca. 50°C

m e d i u m  ca. 52 °C

w e l l  d o n e >    65°C

39,0

39,0

29,0ca. 200g

34,0

49,0

> >  L a d y ' s  c u t ca. 200g 39,0

44,0

49,0

SPECIALS
79,0

89,0



K A R T O F F E L N  &  C O
T h y m i a n - K a r t o f f e l g r a t i n  

K a r t o f f e l p ü r e e  m i t  g e s c h m o r t e n  Z w i e b e l n

S t e a k h o u s e f r i e s

R o s m a r i n k a r t o f f e l n

O f e n k a r t o f f e l  m i t  S o u r  C r e a m

K n o b l a u c h -  K r ä u t e r c i a b a t t a  

G e b r a t e n e  C h a m p i g n o n s

P f a n n e n g e m ü s e

g e b r a t e n e r  S p i t z k o h l

S p e c k b o h n e n

A m e r i c a n  C o l e s l a w

K l e i n e r  S a l a t  m i t  K r ä u t e r n  a u s  d e m  G a r t e n  u n d
H a u s d r e s s i n g

P o r t w e i n r e d u k t i o n

T r ü f f e l b u t t e r

K r ä u t e r b u t t e r

Z w i e b e l m a r m e l a d e

S o u r  C r e a m  

5,9

5,9

4,9

5,9

5,9

3,9

5,9

5,9

4,9

5,9

4,9

6,9

5,9

4,9

3,9

4,9

BE
ILA

GE
N

G E M Ü S E  &  C O

S A U C E N  &  B U T T E R

2,9

m a y o n n a i s e

K e t c h u p

0,5

0,5



S t e i n p i l z r a v i o l i
geschwenkt in Steinpilzrahm, Pecorino Romana, Salbei, wilde
Kräuter und Selleriepüree

PASTA 
23,0

 +Rinderfiletstreifen           
 +Hähnchenbruststreifen   

10,9
7,9

CLASSICS
S c h n i t z e l  v o m  F r e i l a n d S c h w e i n  

mit frischen Champignons, roten Zwiebeln, Rahmsauce und Steakhousefries

mit frischer Paprikasauce und Steakhousefries
"Wiener Art" mit Preiselbeeren, Zitrone und Steakhousefries

g e s c h n e t z e l t e s  v o m  a r g e n t i n a - r i n d   
in Dijon- Senfsauce, gebratenen Champignons und Rosmarinkartoffeln

D o r a d e  R o y a l  
vom Lavasteingrill , auf mediterranem Pfannengemüse,
Rosmarinkartoffeln und Sour Cream

B B q  s p a r e  r i b s   
frisch aus dem Steinofen mit Hot Chili BBQ Sauce, American Coleslaw und
Knoblauch-Kräuter-Ciabatta

8 0 0 ° C  M i x e d  
gegrilltes Dreierlei vom Schwein, Huhn und Rind. Zwiebelmarmelade
Speckbohnen, Rosmarinkartoffeln

21,9

21,9

21,9

29,9

26,9

32,0

SMALL 21,9
LARGE 31,9

G e s c h m o r t e  K a l b s b ä c k c h e n
in Portweinjus, an Selleriepüree, mit Thymian-Kartoffelgratin und grünen Bohnen

32,0

L i n g u i n e  a g l i o  e  o l i o
Knoblauch, Peperoni, Petersilie und Olivenöl 17,9



800°C DESSERT

W i e n e r  K a i s e r s c h m a r r n

B a u m k u c h e n - P a r f a i t
an Gewürzpflaumen und Bratapfelmousse

EMPFEHLUNGEN

E s p r e s s o  M a r t i n i

800°C DESSERT
800°C DESSERT

AFTER DINNER

mit Zimt-Apfeleis und eigelegten Kirschen 9,9

10,9

Vodka, Kahlua Kaffeelikör, Espresso

8 0 0 G r a d  W h i t e  R u s s i a n

7,5

Vodka, Kahlua Kaffeelikör, Haselnusssahne 7,5

KAFFEE & SPEZIALITÄTEN
C a f e  C r é m e 3,2

+ H a s e l n u s s / K a r a m e l l

3,4

2,8

4,2

4,2

4,2

C a p p u c c i n o

E s p r e s s o

D o p p e l t e r  E s p r e s s o

M i l c h k a f f e e

L a t t e  M a c c h i a t o
0,6

ZU WENIG AUSWAHL? FRAGEN SIE UNSER PERSONAL
NACH DER COCKTAIL- UND DIGESTIFKARTE



AL
KO

HO
LFR

EI

G e r o l s t e i n e r  M e d i u m 2,8

G e r o l s t e i n e r  N a t u r e l l

C o c a - C o l a

C o c a - C o l a  L i g h t

C o c a - C o l a  Z e r o

F a n t a

S p r i t e

A n a n a s s a f t

C r a n b e r r y s a f t

B a n a n e n s a f t

O r a n g e n s a f t

M a r a c u j a s a f t

K i r s c h s a f t

S a f t s c h o r l e

T H O M A S  H E N R Y  P R E M I U M  F I L L E R S :

G i n g e r  A l e

T o n i c  W a t e r

B i t t e r  L e m o n

S p i c y  G i n g e r

L ü t t s  L a n d l u s t  S t r e u o b s t - A p f e l

L ü t t s  L a n d l u s t  R h a b a r b e r

L ü t t s  L a n d l u s t  J o h a n n i s b e e r e

6,90,25 0,75

0,25 0,752,8 6,9

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,2

0,4

0,2

0,2

0,2

0,2

0,33

0,33

0,33

3,2

3,2

3,2

3,2

3,2

3,2

4,8

3,3

3,3

3,3

3,3

V i t a  M a l z 0,33 3,9

3,9

3,9

3,9 AL
KO

HO
LFR

EI

0,2 0,4

0,2 0,4

0,2 0,4

0,2 0,4

0,40,2

3,0

3,0

3,0

3,0

3,0

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

F i e l d  n o  7  I c e  t e a 0,33 3,9

S p a r k l i n g  l e m o n ,  p e a c h ,  c h e r r y

P i n e a p p l e  M a n g o ,  W a t e r m e l o n



FÜR EINE AUSWAHL AN FLASCHENWEINEN FRAGEN SIE GERNE NACH UNSERER WEINKARTE

WEISSE TRAUBE
W e i s s b u r g u n d e r  “ v o m  g e l b e n  L ö s s ”
Weingut Ehmoser, Wagram, Österreich
trocken

0,2 12,0
0,75 42,0

W e i s s b u r g u n d e r
Weingut Kiefer, Baden, Kaiserstuhl,  
feinherb

0,2 8,5
0,75 27,0

ROTE TRAUBE
W e i n s c h o r l e 0,2 6,5

C A L  Y  C A N T O  - M E R L O T / S H I R A Z / T E M P R A N I L L O   
La Mancha, Spanien 
trocken

0,2 6,0
0,75 20,0

C u v e e  D u e  R o s s o  - M e r l o t / C a b e r n e t  F r a n c
Veneto, Italien  
trocken, barrique

0,2 12,0
0,75 42,00

ROSÉ
N o  7  R o s é
Languedoc, Frankreich 0,2 11

0,75 36trocken

PRICKELND
" 6 1 "  F r a n c i a c o r t a  B r u t
Weingut Bellucchi, Südtirol, Italien 
trocken

0,1 7,5
0,75 51,0

C U V E E  P O E T R Y  -  C A B E R N E T  M I T O S / S P Ä T B U R G U N D E R
Baden, Deutschland 
halbtrocken

0,2 9,0
0,75 30,0



MONATLICH WECHSELND BIETEN WIR IMMER ZUSÄTZLICH EINES UNSERER
LIEBLINGSBIERE VOM FASS AN. 

FRAGEN SIE GERNE UNSER PERSONAL!

HOPFEN & MALZ 
K ö n i g  P i l s e n e r  v o m  F a s s 0,2 2,5

K ö n i g  P i l s e n e r  R a d l e r 0,2 2,5

B i t b u r g e r  A l k o h o l f r e i 0,33 3,5

B i t b u r g e r  R a d l e r  A l k o h o l f r e i 0,33 3,5

S c h m i d t  O s n a b r ü c k e r  P i l s 0,3 3,9

T H .  K ö n i g  Z w i c k l  0,33 3,9

S t ö r t e b e k e r  H a n s e  P o r t e r  0,5 4,9

S t ö r t e b e k e r  B e r n s t e i n  W e i z e n  0,5 4,9

S t ö r t e b e k e r  a l k o h o l f r e i 0,5 4,9

B e n e d i k t i n e r  W e i s s b i e r  v o m  F a s s 0,5 4,9

0,4 4,5

0,4 4,5

BIER DES MONATS
d e s p e r a d o s 0,33 3,9

H e i n e k e n 0,33 3,9



J ä g e r m e i s t e r 0,02 2,7

WHISKEY
G l e n m o r a n g i e  -  1 0  J a h r e 0,02 5,5

A b e r f e l d y  -  1 2  J a h r e 0,02 6,0

H i g h l a n d  P a r k  -  1 2  J a h r e 0,02 6,5

L a g a v u l i n  -  1 6  J a h r e 0,02 8,5

G l e n m o r a n g i e  N e c t a r  d ' O r  -  1 2  J a h r e 0,02 7,5

S l y r s  -  5  J a h r e  0,02 5,5

GIN
B o m b a y  S a p p h i r e 0,04 4,5

H e n d r i c k ' s 0,04 6,5

L u z  G i n  v o m  G a r d a s e e 0,04 5,5

B o m b a y  B r a m b l e 0,04 4,5

M o n k e y  4 7 0,04 7,5

G - V i n e 0,04 7,0

T h o m a s  H e n r y  T o n i c  W a t e r 0,2 3,3

RUM
B o t u c a l  R e s e r v a  E x c l u s i v a -  V e n e z u e l a 0,02 5,5

B a c a r d i  A ñ e j o  C u a t r o -  B a h a m a s 0,02 3,0

R o n  Z a c a p a  C e n t e n a r i o -  2 3 J .  G u a t e m a l a 0,02 7,5

D o n  P a p a  B a r o k o -  P h i l i p p i n e n 0,02 6,5

KRÄUTER
R a m a z z o t t i 0,02 2,9

F e r n e t  B r a n c a  /  B r a n c a  M e n t a 0,02 2,8

A v e r n a 0,02 2,8



KLAR
J u b i l ä u m s  A Q u a v i t 0,02 2,9

B e r e n t z e n  K o r n 0,02 2,0

R o s c h e  U r - A l t e r 0,02 2,5

4 2  B e l o w  W o d k a 0,02 2,4

O u z o  1 2 0,02 3,1

T e q u i l a  S i l v e r 0,02 2,2

G r e y  G o o s e  V o d k a 0,02 4,2

LIKÖR
S a m b u c a -  A n i s l i k ö r  a u s  I t a l i e n 0,02 3,1

S o u t h e r n  C o m f o r t -  W h i s k e y l i k ö r 0,02 3,0

C o i n t r e a u -  O r a n g e n l i k ö r  a u s  F r a n k r e i c h 0,02 3,9

L i c o r  4 3 -  V a n i l l e l i k ö r  a u s  S p a n i e n 0,02 3,1

B a i l e y ' s -  S a h n e l i k ö r  a u s  I r l a n d 0,02 3,1

F r a n g e l i c o -  H a s e l n u s s l i k ö r  a u s  I t a l i e n 0,02 3,0

C h a m b o r d -  H i m b e e r l i k ö r  a u s  F r a n k r e i c h 0,02 3,0

C a s s i s s é e -  C a s s i s l i k ö r  a u s  F r a n k r e i c h 0,02 2,9

P e a c h t r e e -  P f i r s i c h l i k ö r ,  N i e d e r l a n d e 0,02 3,2

K a h l u a -  K a f f e e l i k ö r  a u s  F r a n k r e i c h 0,02 3,2

WEINBRAND
M a r i a c r o n 0,02 2,0

H i n e  R a r e  C o g n a c 0,02 6,5

C a r l o s  1  B r a n d y  d e  J e r e z 0,02 4,5

C a r l o s  3  B r a n d y  d e  J e r e z  1 2  a n o s 0,02 5,5

M a l t e s e r  A q u a v i t 0,02 2,9

H e n n e s s y  C o g n a c 0,02 6,5



TEE
d a r j e e l i n g 3,7

e n g l i s h  B r e a k f a s t 3,7

P u r e  G r e e n 3,7

F r u i t  I n f u s i o n 3,7

H e r b a l  i n f u s i o n  m i n t 3,7

v a n i l l a  r o o i b o s 3,7

v a n i l l a  &  g r a p e f r u i t 3,7



A l l e r g e n e  u n d  Z u s a t z s t o f f e

1 - Geschmacksverstärker

2 - Farbstoffe

3 - Konservierungsmittel

4 - Nitritpökelsalz

5 - Nitrat

6 - Antioxidationsmittel

7 - geschwefelt

8 - geschwärzt

9 - gewachst

10 - Phosphat

11 - Süßungsmittel

GlutenA 
A1-Weizen, A2-Roggen, A3-Hafer, A4-Gerste
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdnuss
F Sojabohnen
G Milch
H Schalenfrüchte
H1-Mandeln, H2-Haselnüsse, H3-Walnüsse H4-Cashewkerne
I Sellerie
J Senf
K Sesam
L Lupinen
M Weichtiere
N Sulfite

Allergene und Zusatzstoffe


